
給食室
きゅうしょくしつ

ってどんなところ？   

みなさんは、給 食 室
きゅうしょくしつ

がどんなところで、どんなものがあるのか知
し

っていますか？毎日
まいにち

調理
ちょうり

員さんが安心・安全な給食を作ってくれている様子を、少しですがお伝えします。 

    

↑検収室
けんしゅうしつ

（野菜
や さ い

やお肉
にく

を受
う

け取
と

る部屋
へ や

です）  ↑今日
き ょ う

使
つか

う野菜
や さ い

の切込
き り こ

みがおわりました。 

  

↑サラダに使
つか

う野菜
や さ い

も、１つずつゆでて、温度
お ん ど

を測
はか

り、すぐ水
みず

で冷
ひ

やします。 

   

↑これからご飯
はん

を炊
た

きます。  ↑じゃがいもを素
す

揚
あ

げしています。 もうすぐ出来上
で き あ

がりです。 

   

↑給 食
きゅうしょく

の準備
じゅんび

ができました！    ↑今日
き ょ う

の見本
み ほ ん

です。 

 夏場は、給食室内がとても

蒸し暑くなります。その中で、

調理員さんたちは、衛生面に

細心の注意をはらいながら、

給食を作ってくれています。

給食を作るには、たくさんの

人が関わっています。感謝の

気持ちを忘れずに、これから

も食べてほしいです。 

作業ごとに色のちがう

エプロンを付けます。 

・ピンク…調理中 

・黄色…冷やしたり、

仕上げをする時 

 


